
ZESPÓŁ SZKÓŁ 
GASTRONOMICZNO 

-HOTELARSKICH 
W TARNOWSKICH GÓRACH 

 



Lokalizacja 

ul. Karola Miarki 17 

42-600  Tarnowskie Góry 

tel. 32 285-38-61  

  

DOGODNE DOJAZDY  

Z POBLISKICH 

MIEJSCOWOŚCI 

Gastronomia - Turystyka - Hotelarstwo 



Struktura ZSG-H: 

Technikum nr 6 
(cykl 4 letni) 

Technik Hotelarstwa        
 (innowacja: stewardessa / steward) 

Technik Żywienia i Usług 

Gastronomicznych           
 (innowacja: dietetyka) 

Technik Organizacji Turystyki  

Technik Eksploatacji Portów i 

Terminali  

Branżowa Szkoła I stopnia nr 4 
(cykl 3 letni) 

Klasa wielozawodowa   
 zawodowe zajęcia teoretyczne i  praktyczne w szkole:   

• Kucharz  
 kształcenie teoretyczne zawodowe i zajęcia praktyczne 

poza szkołą 

• Kelner 

• Cukiernik 

• Piekarz 

• Przetwórca mięsa 
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Kierunki - ciekawostki 

  dyplom technika i matura 

  zajęcia praktyczne 1 dzień w tygodniu 

  praktyki miesięczne i fakultatywne staże zawodowe w hotelach w Polsce i 
za granicą 

  innowacja „Obsługa pasażerów w transporcie lotniczym – Stewardessa / 
Steward” 

1 miesiąc zajęć praktycznych: 

 spotkania z pracownikami biur lotniczych, 

 zajęcia z wizażystką, 

 język obcy zawodowy: obsługa pasażerów, 

 zajęcia na lotnisku Katowice-Pyrzowice. 

 

Technik hotelarstwa 
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Kierunki - ciekawostki 

  dyplom technika i matura 

  praktyki miesięczne i fakultatywne staże 
zawodowe w biurach podróży, centrach 
informacji turystycznej oraz hotelach w 
Polsce i za granicą. 

Technik organizacji turystyki 

Gastronomia - Turystyka - Hotelarstwo 



Kierunki - ciekawostki 

  dyplom technika i matura 

  praktyki miesięczne i fakultatywne staże zawodowe w 
zakładach gastronomicznych w Polsce i za granicą 

  zajęcia praktyczne w warsztacie szkolnym 1 dzień w tygodniu 

 innowacja „Dietetyka” 

 prelekcje z zaproszonymi gośćmi poświęconymi 
dietetyce 

 lekcyjne zajęcia teoretyczne i praktyczne poświęcone 
dietetyce 

 wizyty w gabinetach dietetyki 

 

 

Technik żywienia i usług gastronomicznych 
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Kierunki - ciekawostki 

Zapaleni miłośnicy portów, terminali i lotnisk, którzy chcieliby 
podjąć pracę związaną z magazynowaniem, składowaniem oraz 
przeładunkiem towarów, powinni ukończyć kierunek technik 
eksploatacji portów i terminali. 

Technik eksploatacji portów i terminali należy do grupy tzw. 
eurozawodów, co oznacza, że po ukończeniu kierunku, można szukać 
zatrudnienia nie tylko w kraju, ale też za granicą. 

Technik eksploatacji portów i terminali – co to jest za kierunek? 

To zawód składający się z dwóch kwalifikacji, różniący się od innych 
zawodów tym, że obejmują one zasadniczo dwie odrębne dziedziny 
wiedzy. 
 Pierwsza kwalifikacja przygotowuje ucznia do pracy z pasażerem. 
 Druga kwalifikacja to przede wszystkim umiejętności związane  
z obsługą towarów w całym procesie transportowym, począwszy od 
pakowania, załadunku, dokumentacji aż do samego transportu.  

 

Technik eksploatacji portów i terminali 
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Kierunki - ciekawostki 

  świadectwo kwalifikacji zawodowej 

 kształcenie zawodowe teoretyczne i 
praktyczne zorganizowane w ZSGH 

  zajęcia praktyczne w warsztacie 
szkolnym ZSG-H 1 lub 2 dni w 
tygodniu  

Klasa wielozawodowa: 

KUCHARZ – szkoła branżowa I stopnia 
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Kierunki - ciekawostki 

 tytuł czeladnika 

  zajęcia teoretyczne związane z 
zawodem zorganizowane w 
Centrum Kształcenia 
Praktycznego i Doskonalenia 
Zawodowego w Rudzie Śląskiej 

 zajęcia praktyczne zawodowe u 
pracodawców 2-3 dni w tygodniu 
(cukiernie, piekarnie, restauracje, 
zakłady mięsne) 

Klasa wielozawodowa  

KELNER / CUKIERNIK / PIEKARZ /PRZETWÓRCA MIĘSA 

 – szkoła branżowa I stopnia 
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Szkoła z tradycją 

  75-lecie istnienia szkoły 

  wieloletnia tradycja w 
kształceniu w branży 
gastronomicznej, 
hotelarskiej i turystycznej 

  uznanie w środowisku 
lokalnym 
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Nasze atuty 

 ZAPLECZE DYDAKTYCZNE:  

• szereg pracowni specjalistycznych 

• dobrze wyposażone pracownie przeznaczone do  

• kształcenia przedmiotów ogólnokształcących   

• bieżące  prace remontowe 

• systematyczne zakupy nowego sprzętu 
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SALA KONSUMENCKA 



WARSZTAT - KUCHNIA 



WARSZTAT - KUCHNIA 



PRACOWNIA OBSŁUGI KONSUMENTA 



PRACOWNIA TECHNOLOGII GASTRONOMICZNEJ 



PRACOWNIA TECHNOLOGII GASTRONOMICZNEJ 



PRACOWNIA TECHNOLOGII GASTRONOMICZNEJ 



PRACOWNIA HOTELARSTWA 



PRACOWNIA HOTELARSTWA 



PRACOWNIA KOMPUTEROWA 



PRACOWNIA KOMPUTEROWA 



SALA GIMNASTYCZNA 



SIŁOWNIA 



BIBLIOTEKA SZKOLNA 



Nasze atuty 

 ZAJĘCIA PRAKTYCZNE 

• organizowane w szkole bądź w pobliskich 
zakładach pracy 

 PRAKTYKI ZAWODOWE W TECHNIKUM 

• organizowane w restauracjach, piekarniach, 
cukierniach, biurach podróży, centrach informacji 
turystycznej, zakładach gastronomicznych i 
hotelach na terenie całej Polski oraz za granicą 
(Niemcy, Włochy, Grecja) 
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ZAJĘCIA PRAKTYCZNE – 
WARSZTAT SZKOLNY 



ZAJĘCIA PRAKTYCZNE – 
WARSZTAT SZKOLNY 



ZAJĘCIA PRAKTYCZNE – 
WARSZTAT SZKOLNY 



ZAJĘCIA PRAKTYCZNE – 
SALA KONSUMENCKA 



 

ZAJĘCIA PRAKTYCZNE – 
KAWIARENKA 



ZAJĘCIA TECHNOLOGICZNE 



 

ZAJĘCIA PRAKTYCZNE – 
HOTEL 



PRAKTYKA ZAWODOWA – 
HOTEL (nad Bałtykiem) 



PRAKTYKA ZAWODOWA – 
RESTAURACJA (Grecja) 



PRAKTYKA ZAWODOWA – 
HOTEL (Niemcy) 



PRAKTYKA ZAWODOWA – 
RESTAURACJA (Grecja) 



 

PRAKTYKA ZAWODOWA – 
RESTAURACJA (Grecja) 



Nasze atuty 

 UROZMAICONE ŻYCIE SZKOLNE 

• aktywna działalność SAMORZĄDU UCZNIOWSKIEGO 

• warsztaty z zaproszonymi gośćmi 

• akademie szkolne 

• akcje charytatywne 

• akcje profilaktyczne 

• wycieczki szkolne, rajdy kółka turystycznego, wycieczki 
przedmiotowe, wyjścia do kina/teatru 

• kółka zainteresowań 
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PASOWANIE NA UCZNIA 
ZSG-H 



 

DZIEŃ PAPIESKI 



 

ŚWIĘTO NIEPODLEGŁOŚCI 



 

GWARKI 



 

WARSZTATY KULINARNE 



 

WARSZTATY KULINARNE 



 

WARSZTATY KULINARNE – 
UNIWERSYTET III WIEKU 



WARSZTATY KULINARNE – 
SERCE NA TALERZU 



ZAWODY SPORTOWE 



 

KOLĘDOWANIE  

W JĘZYKACH OBCYCH 



RAJD TURYSTYCZNY 



WYCIECZKA KLASOWA 



52 

WYCIECZKA PRZEDMIOTOWA 
(Pieskowa Skała) 



 

53 

WYCIECZKA PRZEDMIOTOWA 
(Warszawa) 



 

54 

WYCIECZKA ZAGRANICZNA 
(Budapeszt) 



 

55 

WYCIECZKA ZAGRANICZNA 
(Berlin) 



WYCIECZKAPRZEDMIOTOWA 



 

WYCIECZKAPRZEDMIOTOWA 



WYCIECZKAPRZEDMIOTOWA 



Nasze atuty 

KONKURSY (szkolne i pozaszkolne) 

• konkursy z przedmiotów ogólnokształcących (z historii, 
języków obcych, języka polskiego, sztuki),  

• szkolne i między-szkolne zawody sportowe 

• konkursy gastronomiczne w gotowaniu i cukiernictwie 

• konkursy barmańskie 

• konkursy i olimpiady wiedzy o żywności 

• konkursy i olimpiady z dziedziny hotelarstwa i turystyki 
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KONKURS CUKIERNICZY 



KONKURS CUKIERNICZY 



KONKURS  

CUKIERNICZY 



KONKURS PIEKARSKI 



KONKURS PIEKARSKI 



OLIMPIADA WIEDZY 
HOTELARSKIEJ 



KONKURS DEKORACJI STOŁU 



KONKURS DEKORACJI STOŁU 



KONKURS KULINARNY 



KONKURS KULINARNY 



KONKURS – GRY 
KOMPUTEROWE 



OLIMPIADA BARMAŃSKA 



Nasze atuty 

 INTENSYWNA NAUKA  JĘZYKÓW OBCYCH 

•  PIERWSZY JĘZYK: 

 język angielski 

*rozszerzenie z j. angielskiego w zawodach  

  technik hotelarstwa i technik organizacji turystyki 

  DRUGI JĘZYK w technikum - do wyboru: 

 język niemiecki 

 język francuski 

  JĘZYKI OBCE ZAWODOWE  
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Nasze atuty 
 PRZEDSIĘBIORCZY DLA UCZNIÓW i Z UCZNIAMI 
• Programy BEZPIECZNEJ SZKOŁY 

• Doroczny Konkurs Młodej Przedsiębiorczości 

• Okazjonalne kiermasze szkolne 

• Projekt szkoleń, kursów i staży „Powiatowa Akademia Sukcesu Ucznia Szkoły Zawodowej” (2018-2021) 

• Tygodniowe warsztaty językowe w Londynie 

• Obozy językowe EURO WEEK 

• Platforma e-learningowa dla uczniów 

• Wizyty studyjne w warsztatach pracy 

• Warsztaty kulinarne ze znanymi kucharzami 

• Certyfikaty językowe dla uczniów 

• Współpraca z Uniwersytetem Trzeciego Wieku w ramach cyklu „Kuchnia łączy pokolenia” 

• Projekt kulinarnych warsztatów i konkursów „Dary lasu” 

• Projekt „Zwolnieni z teorii” cykl warsztatów kulinarnych dla dzieci z Domu Dziecka ”Serce na talerzu” 
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PRZYJDŹ DO NAS 

SZCZERZE POLECAMY WSZYSTKIM 

 NASZ  „GASTRONOMIK” 
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Zapraszamy również na naszą 

stronę internetową  

www.zsghtg.pl 

Dziękujemy za uwagę  

Zespół Szkół Gastronomiczno-Hotelarskich 

w Tarnowskich Górach 

… i na naszego Facebooka 


